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H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N

im Offenbach im Kleinen Haus: 

Mit viel Gaumenspiel auf Tellern, in Tassen und Gläsern, auf 
einem phantastischen Platz mitten im Herzen Kölns (bei guter 
Sicht Domblick garantiert) direkt neben der Schildergasse, für 
„Schmecklecker “, Flaneure und Bon Vivants: Vom breiten Früh-
stücksangebot für jeden Tagesanfang, über den leichten Lunch 

bis hin zu abgerundeten City-Dinners, mit über 50 ausgesuchten 
Weinen, unseren mehrfach ausgezeichneten Bio-Kaffees, Cock-

tails und Lounge-Drinks quer durch den Regenbogen, harten und 
weichen Wassern, einer hinreißend großstädtischen Karte für 
den kleinen wie großen Geschmack, und vielem vielem mehr. 

Und das alles von morgens bis nachts. Entlich und gänslich wie-
der Leben auf dem großen Platz, wo wir uns freuen, Euch in be-
rührender Architektur besondere Genussmomente vor, während 

und nach langen Tagen in der Stadt zu bereiten.

 Neben allem anderen begleiten wir Euch natürlich durch den 
Besuch an den Bühnen Kölns: in den Foyers von Oper und Schau-

spiel, vor der Vorstellung, in der Pause oder danach. Wir sind 
dankbar, daß wir Teil des nun von den Bühnen der Stadt Köln 

wieder zum Leben erweckten Platz-Ensembles sind.

 

Schön, daß Ihr hier seid! Wir freuen uns sehr!

 



	

K A F F E E S P E Z I A L I TÄT E N
IN BIO-QUALITÄT Handwerkstradition in neuem Gewand

Wie viel Herkunft steckt in einer 
Tasse Kaffee?

Für moxxa.caffè beginnt sie lange vor 
dem Rösten – und inzwischen sogar in 
Europa selbst. Seit 2008 steht moxxa.
caffè für fair gehandelten, biologisch 
angebauten Spitzenkaffee, der in Köln 
mit handwerklicher Sorgfalt geröstet 
wird. In unserer Kaffeemanufaktur im 
Carlswerk führen wir die Tradition des 
handwerklichen Röstens fort - 
verbunden mit einem klaren Anspruch 
an Qualität, Nachhaltigkeit und 
Transparenz.
Dabei beginnt Qualität für uns nicht erst 
in der Rösterei, sondern bereits auf der 
Farm. Wir arbeiten ausschließlich mit 
Produzent, die wir persönlich kennen 
– viele von ihnen begleiten uns seit 
Jahren. Gemeinsam setzen wir auf 
standortgerechte Varietäten, faire 
Entlohnung der Erntehelfer und eine 
sorgfältige, schonende Aufbereitung 
des Kaffees. Denn nur wenn die 
Bedingungen stimmen, kann sich das 
volle Potenzial einer Bohne entfalten.
Unsere handwerkliche Röstkunst wurde 
mehrfach von der Deutschen 
Röstergilde ausgezeichnet, zuletzt 2026 

mit sechs Goldmedaillen. Auch der 
Stern zählte unseren Espresso INDIA 
ROBUSTA zu den besten seiner Art. DER 
FEINSCHMECKER würdigte moxxa.
caffè zudem als eine der besten 
Röstereien Deutschlands 2025.

Ein besonderer Schritt in unserer 
Geschichte ist unser eigenes Kaffee-
anbauprojekt auf den Kanaren: 
Café de la Gomera. Hier begleiten wir 
den gesamten Prozess – vom Samen bis 
in die Tasse. Dabei erforschen und 
erproben wir, wie nachhaltiger 
Kaffeeanbau unter europäischen 
Bedingungen gelingen kann.
Dieses Zusammenspiel aus Herkunft, 
Handwerk und Verantwortung prägt 
unsere Arbeit bis heute.

Denn für uns steckt in einer guten Tasse 
Kaffee nicht nur Geschmack – sondern 
eine ganze Geschichte.
Ein Besuch in unserer 
Kaffeemanufaktur und  ĹAccademia 
lohnt sich.

	

Moxxa Kaffee 7				   3,90

Moxxa Kaffee ohne Koffein 		  3,90

Moxxa Americano 7 			   3,90 

Moxxa Cappuccino italiano 7, G		 4,40 

Moxxa Latte Macchiato im Glas 7, G	 4,90

Moxxa Flat White 7, G 			   4,90

Moxxa Milchkaffee 7, G 			   4,50

Moxxa Espresso 7			   2,90

Moxxa Espresso doppio 7		  4,40 

Moxxa Espresso Macchiato 7, G		  3,40

Moxxa Cortado 7, G			   3,80 

Moxxa Moccachino 7, G			   5,20 

Moxxa Extrashot 7			   1,80 

Bio-Getreidekaffee 7			   3,60

Bio-Getreidemilchkaffee 7, G		  5,00

Fredo Espresso 7 			   4,50

Fredo Cappuccino 7, G			   4,90 

Espresso Tonic	3, 4			   5,90

Matcha Latte von Matchary aus Köln 	 5,90

 

Auf  Wunsch:

Sojamilch, laktosefreie Milch,

Hafermilch, Mandelmilch	           + 0,60

Gerne auch mit Geschmack:

Haselnuss, Cocos, Zimt,

Karamell, Vanille, Mandel	           + 0,60

Für unsere 
Kaffeespezialitäten 
verwenden wir
ausschließlich Bio-
Vollmilch

U N S E R  K A F F E E

www.moxxacaffee.net

Verwöhne Dich Zuhause 
oder/und beschenke 
Deine Liebsten.

moxxa.Crema  	      250 g  	11,00
moxxa.Hausblend   250 g   	10,90



H E I S S  &  S Ü S S
Bio-Kinder-Kakao G					     2,00

aus fairem Handel & mit Bio-Vollmilch, enthält Bio-Honig

Bio-Kakao G						      4,90

aus fairem Handel & mit Bio-Vollmilch, enthält Bio-Honig

Bio-Kakao mit Sahne G					    5,40

Heiße Zitrone, natur natürlich auch kalt			   3,30

Heiße Zitrone mit Bio-Honig				    3,90

Chai Latte G						      4,80

T E E S

BIO TEES

MIT BRAUNEM KANDIS SERVIERT

Clean Green				    4,20

Masala Chai				    4,20

Happy Belly				    4,20

Ginger Lemon				    4,20

Wild Fruit				    4,20

Black Darjeeling			   4,20

Earl Grey				    4,20

Jasmin Tee				    4,20

FRISCHE TEES

Minzblätter				    4,80

Ingwerwurzel				    4,80

Ingwer-Minze				    4,90Unser Bio-Honig kommt
vom Imker Matthew Jones
und unser Chai-Sirup kommt 
aus unserer eigenen Küche.

Auf  Wunsch:
mit Bio-Vollmilch
mit Sojamilch 
mit Hafermilch
mit Bio-Honig
		   
je Wunsch 	 + 0,60

NOTIZ



WA S S E R  &  S O F T S

THE ROBIN HOOD OF WATERS

57 Wasser 0,25l / 0,75l			  3,40  I  	 7,90

57 Wasser 0,25l / 0,75l still 		  3,40  I  	 7,90

SOFTGETRÄNKE

Fritz Kola 0,33l 3,4,7				    4,50

Fritz Kola Super Zero 0,33l 3,4,6,7,10		  4,50

Fritz Orange 0,33l 1,4				    4,50

Fritz Zitrone 0,33l 1,4				    4,50

Sinalco Zitrone 0,2l				    2,50

Schweppes Bitter Lemon 0,2l 3,8		  3,90

Schweppes Ginger Ale 0,2l 4 			   3,90

Schweppes Tonic Water 0,2l 3,8 		  3,90

SÄFTE & SCHORLEN

Maracuja, Johannisbeere, 

Rhabarber, Apfel natürtrüb, 

Mango, Orange					    4,20

Saftschorle 0,2l I  0,4l 			   3,50  I  	 6,90	
				  

HAUSGEMACHTE LIMONADEN

Hausgemachte Limonaden

in verschiedenen Sorten 

mit hausgemachtem Sirup 

und Mineralwasser ‚on the rocks’ 0,4l		 5,90

Gutes Tun 
durch Wasser trinken 
57% des Gewinns
werden an 
gemeinnützige 
Spendenprojekte
weitergeleitet. 

S Ä F T E  &  B E S O N D E R E S
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F R Ü H S T Ü C K
EIERSPEISEN

Eggs‘ Bendict  A, C, G

Avocado-Smash I pochiertes Ei I  Chili I Limette		  16,90 

Eggs Royale A, C, D, G

Lachs I  Brioche I  Dill I  Hollandaise				    18,90

Scrambled Eggs Truffle C, G

Rührei I  schwarzer Trüffel					     19,90

PANCAKES

Pancakes Classic  A, C, G

Ahornsirup I  Beeren						      14,90

Pancakes Deluxe A, C, G, H

Mascarpone I  Walnüsse I  Honig I Früchte			   16,50

BOWLS & GEBÄCK

Granola Bowl  A, G, H

Bio-Joghurt I  Honig I  Früchte			   8,90

Acai Bowl A, H

Beeren I  Banane I  Granola					     12,90

Croissant Breakfast Set A, C, G

Butter I  Marmelade						        9,50

Vegan Breakfast Pane  A, K

Hummus I  Grillgemüse 					     13,90

Unser Granola ist selbstgemacht 
und ihr könnt es sogar bei uns 
kaufen. 			 
		            250 g I  9,90

Unsere Eierspeisen werden aus Bio-Eiern zubereitet.



V O R H A N G  A U F
für unsere Feinkostvitrine

Antipasti della Vetrina

Wechselnde Kompositionen, tagesfrisch und in 
kleinen Portionen à 100g. Kleine Auftritte für 
den großen Hunger zwischendurch. Schauen 

Sie, was heute bereitsteht.

Dolci & Pane della Vetrina

Hausgebackene Kuchen, frisch belegte Pane – 
täglich neu aus der Vitrine. Für die kleine Pause 

zwischendurch.

G E R Ö S T E T E S  P A N E

IMMER FRISCH BELEGT & GERÖSTET

garniert mit Wildkräutersalat und Dressing

auch glutenfrei möglich 		

Ziegenkäse & Honig   A, G, H

Pane I  Ziegenkäse I  Honig I  Walnüsse			   10,90

Grillgemüse & Hummus vegan A, K

Pane I  Zucchini I  Paprika I  Hummus			   11,90

Süßkartoffel & Feige & Cashew vegan A, H

Pane  I  Feigen I  Kresse					    12,90

Roastbeef & Senfcreme A, G, J

Pane  I  Rucola I  Parmesan				    14,90

Avocado & Garnelen A, B, G

Pane I  Avocado-Creme I  Garnelen I  Limette		  15,90

Trüffel & Burrata A, G

Pane I  Burrata I  schwarzer Trüffel I  Olivenöl		  16,90

Pulled Beef  aus eigener Schlachtung & BBQ		  18,90

Pane I  Pulled Beef I  BBQ-Sauce



Wenn man sich auf eine Reise begibt, 
weiß man nicht, wo sie endet – und es 
sagt einem auch keiner, dass alles eine 
Frage von Zeit ist, meist viel Zeit. So war 
das auch bei uns, und was vor mehr als 
38 Jahren mit ein paar Fässern 
selbstgemachtem Riesling im Bauturm 
begann, führte uns genau genommen 
bis – naja, eben bis hier, 
gewissermaßen von Bühne zu Bühne. 
 
Seit vielen Jahren folgen wir zwei ganz 
grundsätzlichen Lebensideen, 
nebeneinander und sich ergänzend:
 
1. Jede Küche ist nur so gut wie ihre 
Zutaten. Und das stellt man am besten 
sicher, indem man direkt mit den 
Menschen zusammenarbeitet, die sich 
um die Zutaten kümmern. Schmeckt 
man das? Und ob. Ein einfach gutes 
Essen, ein wunderbares Getränk 
gehören zu den wenigen Dingen und 
Sinnesreizen, die das Leben sofort 
liebenswert und gut werden lassen. 
 
2. Es geht nicht nur um Qualität, 
sondern auch um Wege,  immer mehr 
sogar. Und daher arbeiten wir soviel 
wie möglich mit regionalen Höfen 

K U R Z E  W E G E , 
L A N G E  G E S C H I C H T E

zusammen, in einigen Fällen auch 
biozertifiziert, und verkürzen die 
Lieferwege, wo wir können. Unser 
preisgekrönter Bio-Kaffee, unser 
eigens kreierter Hauswein aus Iphofen, 
diverse Bio-Weine, unsere höchst 
eigenen und selbstgebackenen Kuchen, 
Quiches, Limonaden, Marmeladen, 
Pralinen und vieles mehr kommen aus 
unserer  Küche und natürlich aus 
unserer Manufaktur: moxxa.caffè. 

Entlich und gänslich: Auf jeder Reise 
lernt man mehr als man sich vorgestellt 
hat. Das macht ihren Reiz aus - und 
davon möchten wir so viel wie möglich 
mit Euch teilen



VOM FASS

Gaffel Kölsch 			   0,2 l 	 2,60

Gaffel Kölsch 			   0,3 l 	 3,80

AUS DER FLASCHE

Gaffel ZERO 0,0%		  0,33 l 	 4,00 

Gaffel Lemon natürtrüb	 0,33 l 	 4,00

Bitburger auch alkoholfrei	 0,33 l 	 4,50

Peroni auch alkoholfrei		  0,33 l 	 4,50

Maisel´s Weisse 		  0,5 l 	 5,90 

auch alkoholfrei	

Leffe Blond 			   0,33 l 	  5,00

Nolte Cristall auch alkoholfrei       0,33 l     4,50

APEROL SPRITZ			   9,90

mit Brogsitter Blanc de Blancs, 

fermentierter Orange

SARTI SPRITZ				    9,90

mit Brogsitter Blanc de Blancs, 

fermentierter Limette

LIMONCELLO SPRITZ			   9,90

mit Brogsitter Blanc de Blancs, 

fermentierter Zitrone

AMARO-SPRITZ			   9,90

mit Brogsitter Blanc de Blancs, 

fermentierter Zitrone

 

B I E R 
 
LIMONCELLO SPRITZ						      9,50

mit  alkoholfreiem Hahnmühle-Sekt, 

Limone & frische Minze	

WHITE NEGRONI SPRITZ					     9,50

alkoholfreier Bitter, Tonic, Zitrone, Rosmarin

EMERALD BASIL SPRITZ 					     9,50

Basilikum, Limette, Zuckersirup, Soda

CRODINO SPRITZ 						      9,50

Tonic, fermentierte Orange, Rosmarin 
 

Campari L						      4 cl 	 5,00 
Martini Bianco L					     5 cl 	 5,00
Martini Rosso 4, L 					     5 cl 	 5,00
Martini Extra Dry L					     5 cl	 5,00
Pernod 4 						      5 cl 	 5,50
Pastis 4  						      5 cl 	 5,50
Taylor´s Ruby Port 4, 1, L 				    5 cl 	 5,50
Sherry dry, medium 1, L 				    5 cl 	 5,50
Noilly Prat L 						      5 cl	 5,00

A P E R I T I F 
OHNE ALKOHOL

DIE KLASSIKER

©
 B

et
ti

na
 G

ru
be

r	

Kölner Lager-Bier

A P E R I T I F 



C H A M P A G N E R

J.M. Gobillard & Fils Brut, Éperney		  0,75l I  99,00 
Die Visitenkarte des traditionsreichen, privaten 
Champagnerhauses Gobillard. Ein ehrlicher und 
fruchtiger Brut mit Aromen von Trauben, wunderbar 
cremiger Textur und einer schönen Perlage. Traditionelle 
Handrüttelung und Lagerung in dunklen Kreidekellern 
sowie mindestens zwei Jahre Kellerreife machen aus diesem 
„Geheimtipp“ einen Champagner par excellence.		
	

J.M. Gobillard & Fils Rosé Brut, Éperney	 0,75l I  99,00
Dieser Champagner ist eine elegante Versuchung in Rosa.
Außergewöhnlich, frisch, beschwingtes Bukett. 
Vorherrschender Eindruck ist seine beeindruckende Frische. 
Fruchtiger Geschmack von Beeren und Kirschen am Gaumen. 
Trotz Brut-Ausbau ein weicher und runder Rosé – einfach animierend!

Philipponnat					     0,75l I  125,00
Champagne Réserve Perpétuelle Non Dosé 
Brut Nature, Montagne de Reims
Etwas Besonderes aus dem Hause Philipponnat, Meister des 
an der Montagne de Reims regierenden Pinot Noir. Komponiert 
aus 66% Pinot Noir, 32% Chardonnay und 2% Pinot Meunier, 
ergänzt um 56% Reserveweine aus den Vorjahren – ganz ohne Dosage. 
Die kreidereichen Böden verleihen tiefe, mineralische Noten mit klarer 
Frucht von Zitrus und grünem Apfel. Im Mund saftig und cremig, 
dabei herrlich frisch, ein Champagner par excellence!

S P A R K L I N G  S E L E C T I O N
Crémant Bouvet Ladubay, Loire		  0,1l I  10,00
Chenin Blanc und Chardonnay aus besten Lagen		  0,75l I  69,00 
würzig-ausgewogenen und finessenreich.

Crémant Bouvet Ladubay rosé, Loire		  0,1l I  10,00
Himbeerkerne, Cassis, Ribisel, getrocknete Cranberrys	 0,75l I  69,00 
prägen die Aromatik der Cuvée Spéciale.

Mit Leidenschaft erzeugt die Familie Monmousseau bei Bouvet Ladubay feine Schaumweine, 
geprägt vom kreidigen Tuffstein und dem milden Atlantikklima der Loire. 
Dieser Crémant reifte in den acht Kilometer langen Felsenkellern und überzeugt mit heller 
Perlage und Aromen von weißer Blüte und Zitrus.

Cabernet blanc 
Hahnmühle, Nahe 			   0,1l I  7,00
Unsere Hausmarke, schonend vergoren, 			   0,75l I 49,00
Alkohol durch Rektifizierung entzogen, feine Kohlensäure. 
Trocken, lebhaft und frisch, biozertifiziert.

Prosecco Frizzante ‚Jarasole‘ DOC		  0,1l I  7,50
Azienda Agricola La Jara					    0,75l I  36,90
Apfelige Nase und ein Hauch Melone, 
cremige Textur, aus der Bügelflasche. Biozertifiziert

Rieling Sekt Brut					     0,1l I  8,50
Hahnmühle, Nahe					     0,75l I 52,00
Unsere Hausmarke, Flaschengärung, biozertifiziert.				   		

Tres Naus Cava Brut Nature 			   0,75l I  48,90
Domenio Wines - Knackig trocken mit feiner Perlage
faszinierende Komplexität und elegante Frische.

Tres Naus Cava Rosado Brut 			   0,75l I  48,90
Domenio Wines - Himbeere, Rote Johannisbeere 
und Nuss – verführerisch cremiger Mousseux.

ALKOHOLFREI



PFALZ

Ellermann-Spiegel 			  0,1l I   5,50	 0,2l I  9,50
Grauburgunder					     0,75 l I  34,90 
Elegant und frisch, mit Aromen von vollreifen Birnen 
und exotischer Frucht – leicht und zugänglich.

Bühler				    0,1l I  5,50	 0,2l I  9,50
Sauvignon Blanc					     0,75l I  34,90
Trocken mit Aromen von Flintstein, reifer Stachelbeere, 
Holunder- und schwarzer Johannisbeere. Ausgewogen, 
feinfruchtig und lebendig.

Norbert Brecht 			   0,1l I  5,50	 0,2l I  9,50
Auxerrois 						      0,75l I  34,90
Auxerrois ist in Deutschland noch weitestgehend 
unbekannt. Sein burgundischer Charakter bringt Struktur und Spannung, 
ohne die zarte Art der Rebsorte zu überdecken.

MOSEL

Karthäuserhof			   0,1l I  5,50 	 0,2l I 9,50
BRUNO Pinot Blanc 				    0,75l I  34,90
Saftig und rund, mit cremiger Textur und klarer Mosel-Frische. 
Reife Nektarine trifft auf lebendige Präzision.

Karthäuserhof			   0,1l I  5,50 	 0,2l I 9,50
BRUNO Riesling 					     0,75l I  34,90
Kühle Zitrusfrucht und würzige Schieferaromatik. 
Am Gaumen Zitrone, Pfirsich und ein Hauch Minze
 – intensive Frucht trifft auf feine Präzision.

W E I S S W E I N E
DEUTSCHLAND

FRANKEN

Claußen Wintzheimer			   0,1l I  4,80     0,2l I  8,50
Iphöfer Schwanengesang 				   0,75l I  30,90
Unser Hauscuvée aus Silvaner, Riesling, Bacchus
Ein Wein, den wir jedes Jahr bevor er abgefüllt wird für 
Sie komponieren – trocken, fruchtig, süffig.

RHEINHESSEN

Stallmann-Hiestand			   0,1l I  5,20     0,2l I  8,90
Grauburgunder					     0,75l I 32,90
Handlese, kräftig, vollmundig,rund und harmonisch,
Aromen von Melone, Birne und gelbem Apfel.

NAHE

Hahnmühle 					     0,1l I  5,50     0,2l I  9,50
Riesling ‘Alter Wingert’				    0,75l I  34,90
Wein von Trauben aus ökologischem Anbau
Note von gelben Früchten, Säurestruktur mit Finesse.
Biozertifiziert.

Hahnmühle 					     0,1l I  5,50     0,2l I  9,50
Chardonnay Gutswein				    0,75l I  34,90 
Selektive Handlese Mitte Oktober, Maischestandzeit, 
schonende Mostvorklärung, vergoren im Edelstahlfass 
Duft nach reifer Birne mit exotischer Frucht, 
abgerundet von feinem Schmelz. Biozertifiziert.

Christian Bamberger 			   0,1l I  5,50     0,2l I  9,50 
Blanc de Noir					     0,75l I  34,90
Wein von Trauben aus ökologischem Anbau.
Merlot-Trauben, Aromen von Apfel 
hellen Beeren und feiner Frische, lebendig.
Biozertifiziert.

Liebe Gäste, 
selbst verständlich ser vieren wir Ihnen die aktuellen Jahrgänge 
unserer Winzer. Sollten Sie Fragen haben, wenden Sie sich gerne 
an unser Ser viceteam.  – Jahrgangswechsel vorbehalten  –



DEUTSCHLAND_NAHE

Jakob Schneider 			   0,75l I  49,00			 
Chardonnay Stückfass			 
Eleganter Ausbau im Stückfass und einer harmonischen 
Balance von Frucht und Holz. Aromen von Birne, 
Brioche und reifem Apfel.

FRANKREICH

Antoine de la Farge			  0,75l I  59,00	
Sancerre Blanc 				  
Klarer, eleganter Loire- Sauvignon Blanc 
Aromen von reifer Zitrone, weißem Pfirsich und einer
dezenten, in Stein eingeschliffenen Mineralität.

Antoine de la Farge 		  0,75l I  54,90		
Pouilly Fumé 					   
Helle, klare Farbe mit grünlichen Reflexen 
frische Aromen von Zitrus und Stachelbeere mit einem 
feinen mineralischen Unterton, der an Feuerstein erinnert. 

SPANIEN

L’Enclòs de Peralba			  0,75l I  64,50
Xocolata del Lloro

Die fast ausgestorbene Sorte Malvasía de Sitges wur-
de 2018 in den Lagen Xup und Can Benet de la Prua 
gepflanzt (1,49 ha, 260 m Höhe, Nordost-Ausrichtung, 
Kalkstein-Kies-Boden), biodynamisch bewirtschaftet. 
Die entrappten Trauben vergären spontan mit Schalen-
kontakt, gepresst wird manuell in der Vertikalpresse. Im 
Mund zeigt der Wein gelbe Früchte, samtige Textur, offene 
Frucht, Frische und feine Holznuancen.

W E I S S E  F L A S C H E NW E I S S W E I N E 

Staffelter Hof			   0,1l I   7,90     0,2l I  15,90
The Grape Resistance				    0,75l I  59,50
Donauriesling			 
Pilzwiderstandsfähige Rebsorte aus dem WeinWald-Projekt. 
Vivid und zitrusbetont mit schöner Griffigkeit, dazu 
Anklänge von Birne und Melone. Präzise und tief, 
mit lebendiger Säure. Biozertifiziert.

Staffelter Hof 			   0,1l I   5,90     0,2l I  11,90
Müller Time Sandersstruck			   0,75l I  45,00
Der Schalenkontakt steht ihm gut
(ein Drittel ist Orange (daher “eindrittelapfelsine”), 
leichte Bitternoten gepaart mit vollmundiger Cremigkeit, 
Kräuternoten und typischer Mosel mineralig.
Ungefiltert, unbehandelt und ungeschwefelt.
Biozertifiziert.

ITALIEN

Pitzner				    0,1l I  7,50     0,2l I  13,90
Hoi Pinot Grigio					     0,75l I  49,50 
Vignetti delle Dolomiti IGP
Strohgelbe Farbe und delikate Aromen von reifen Birnen, gelben Äpfeln 
und weißen Blumen. Frische und mit leichter Mineralität. 
Ein trockener Weißwein mit anhaltendem, sauberem Abgang, der die alpine 
Herkunft wunderbar widerspiegelt.

Casello Bondoni			   0,1l I   7,50     0,2l I  13,90
Lugana DOC						      0,75l I  49,50
Der elegante Lugana kommt mit leuchtendem Hellgelb ins Glas. 
Im Glas offenbart er Aromen von Linden, Akazien, Geißblatt, 
Orangeblüte und Jasmin, ergänzt um Waldboden und sonnenwarmes 
Gestein. Er begeistert durch sein elegant trockenes Geschmacksbild.

NATURWEINE VON DER MOSEL



R O S É W E I N E

DEUTSCHLAND_NAHE

Hahnmühle			   0,1l I   5,50     0,2l I  9,50
Rosé Kollektion					     0,75l I  34,90
Spätburgunder, Dornfelder und Portugieser. 
Handgelesen in den frühen Morgenstunden, schonend 
gepresst für Frische und sortentypische Aromen. 
Fermentiert in mehreren Edelstahltanks bei unterschiedlichen 
Temperaturen für ein breites Aromenspektrum. Feinfruchtig und frisch.
Biozertifiziert.

DEUTSCHLAND_MOSEL

Karthäuserhof			   0,1l I  5,50     0,2l I 9,50
BRUNO Rosé 						     0,75l I  34,90
duftige Aromen von roten Beeren, Lavendel und 
einem Hauch Zitrus treffen auf die Leichtigkeit der Provence
mit einem typischen Mosel-Twist. Frisch, floral und zugänglich
Ein Rosé wie ein Spätsommertag. 

FRANKREICH

Château Routas			   0,1l I  5,50     0,2l I  9,50
Routas Provence Rosé 				    0,75l I  34,90
Cinsault, Grenache, Syrah und Cabernet Sauvignon.
Frisch, fruchtig, klar und fokussiert in der Nase mit Duft nach feinem
Meersalz, Thymian, Nektarinen und einem Hauch von Zitrusfrüchten.
Dichte und Frucht sind in perfektem Gleichgewicht mit der Säure.

PORTUGAL

Quinta da Lixa			   0,1l I 4,80     0,2l I  8,50
Vinho Verde Rosé 					     0,75l I  30,90
Trocken, spritzig, fruchtiger und leichter Vinho Verde 
mit ausgewogenemSsüße-Säure-Spiel und üppigen Aromen 
von frischen roten Beeren und hellen Blüten.



R O T W E I N E
DEUTSCHLAND_BADEN

Martin Waßmer				    0,1l I  5,50	 0,2l I  9,50
Spätburgunder QbA					     0,75l I  34,90
Dieser badische Spätburgunder zeigt sich 
von seiner besten Seite: Erdbeer- und Veilchenduft, 
rund, feinfruchtig miteinem langen, sanften Nachhall.

UNSER EIGENIMPORT AUS ITALIEN

Ghiomo					     0,1l I  6,50	 0,2l I  10,50
Barbera d’Alba‘Lavai’					     0,75l I  38,90
Konzentrierter Barbera aus dem Piemont mit weicher 
Tanninstruktur, Aromen von roten Früchten und Wildkräutern. 
Trocken, fruchtig, vollmundig, samtig.

ITALIEN

Feudi Bizantini 				    0,1l I   5,90	 0,2l I  11,90
Passofino Primitivo IGP					     0,75l I  42,90
Aus sonnenverwöhnten Lagen der Abruzzen entfaltet 
der Primitivo seine beerige Seele mit Brombeere, 
Kirsche und Pflaume – süditalienische Energie im Glas.

SPANIEN

Dominio de Berzal 				    0,1l I 4,80	 0,2l I 8,50
Maceracion Carbónica Rioja				    0,75l I 30,90
Lebendiger Ausbau im Edelstahltank bringt fruchtige 
Aromen von Kirsche und roter Johannisbeere perfekt zur Geltung. 

Bodegas Vinedos de Aldeanueva 		 0,1l I  5,90	 0,2l I  9,90
Azabache Rioja 						      0,75l I  36,90
Cuvée aus Tempranillo und Garnacha. 
Kräftiges Kirschrot, Aromen reifer roter Früchte, 
feines Fruchtaroma und ausgewogene Tannine.

R O T W E I N E
UNSER EIGENIMPORT AUS FRANKREICH

Bruno Andreu				    0,1l I  5,50     0,2l I  9,50
Barrique Prestige 					     0,75l I  34,90
Les Prunelles, Montblanc 
40% Syrah, 40% Grenache, 20% Mourvèdre
Mit Leidenschaft erzeugt die Familie erlesene Weine, 
die sehr durch das Klima und die Böden des Languedoc geprägt sind. 
Dieser Wein wurde durch eine neunmonatige Barrique-Reifung weiter verfei-nert
und überzeugt mit tiefem Granatrot, würzigem Bouquet und Geschmack nach
dunklen Früchten, Pfeffer und Unterholz 

Bruno Andreu			   0,1l I   6,00     0,2l I 11,00
Elixir Prestige					     0,75l I  38,90
Les Prunelles, Montblanc
Auszeichnungen: Médaille d‘Or Paris 2013. 
Assemblage aus Syrah und Grenache, 12 Monate in französischen 
Barriques. Duft nach Cassis, Brombeeren, Schlehen und 
provenzalischen Kräutern. Deutlich präsente, aber feinkörnige Tannine, 
langer aromatischer Nachhall.

Darf ´s et was Kleines
dazu sein?
Oliven & Nüsse	 6,50
Pane & Olio	  5,50



R O T E  F L A S C H E N

Staffelter Hof				  
Little Red Riding Wolf					   
Reinsortiger Spätburgunder von steilen 
Moselhängen, aus Kalkstein/Ton- und 
Schieferparzellen. Vergoren ohne Zusätze im 
großen Holzfass. Frisches Spiel aus roten und 
dunklen Beeren, feine Würze, mineralischer 
Schliff. Unfiltriert, biozertifiziert und vegan.

				    0,75l I 59,00

ITALIEN_PIEMONT

Schiavenza						    
Barolo di Serralunga d‘Alba Schiavenza 	 0,75l I  69,00
Dieser Barolo - 100 % Nebbiolo - ist ein intensiver, tiefer und 
traditioneller Ausdruck verschiedener Crus aus Serralunga. 
Nach einer Reifung von 36 Monaten in großen Fässern 
präsentiert er sich mit einem Bouquet von Beeren, 
Zitrusschale und Teer. Der Geschmack ist weich und seidig, 
mit ausgeprägter Salzigkeit und dichten Tanninen.

ITALIEN_TOSKANA

Padelletti 						    
Brunello di Montalcino DOCG 		  0,75l I 89,00
Ein kraftvoller Stil durch die mehr als 42-monatige Reifung in 
slawonischer Eiche. Erlesene Sangiovese-Trauben verkörpern
die Essenz der Toskana. Ein unvergessliches Genusserlebnis mit 
Aromen von Sauerkirsche, Schwarzer Johannisbeere, Veilchen und Mineralen.

ITALIEN_TOSKANA

Casa Emma						      0,75l I 54,90
Vignalparco Chianti Classico Riserva DOCG
Dieser Chianti aus der beliebten Sangiovese-Rebsorte überzeugt 
mit seinem dichten, rubinroten Stil und verführt die Sinne mit 
tiefgründigen Aromen von Brombeere und 
Sauerkirsche - ein Meisterwerk des Weinguts Casa Emma		

PORTUGAL_DOURO TAL

Quinta do Noval					     0,75l I  59,00
Touriga Nacional Douro DOC
Die edle Rebsorte Touriga Nacional aus dem renommierten 
Douro-Tal garantiert kraftvolle Struktur und unverwechselbaren Charakter.
Durch seinen eleganten Ausbau in Eichenfässern versprüht er Aromen von 
Brombeere, Himbeere, Schwarze Johannisbeere, Veilchen und würzige Noten.

FRANKREICH

Guigal							      0,75l I  79,00
Châteauneuf du Pape
Dunkles Rubinrot, Kirsche, Pfeffer und Gewürze in der Nase. 
Voller Körper, tanninreich und kraftvoll, dabei köstlich und 
früh genießbar. Dichte Schwarzkirsche, Amarena, dunkle 
Schokolade und Garrigues, im Nachhall eisenartige Mineralität. 
Das Besondere an diesem Jahrgang: feingliedrige Eleganz und 
hohe Frische trotz eines konzentrierten, extrem reichen Jahres
 – ein wenig wie der legendäre 1990er.

NATURWEIN VON DER MOSEL



F E I N E  B R Ä N D E
VON JEAN PAUL METTÉ

Eine kleine, aber weltberühmte Spezialität aus dem 
Elsass. Obstbrände des Künstlers Philippe Traber von 
Metté aus Ribeauvillé, gehören zu den gesuchtesten 
Schnäpsen der Welt. Philippe Traber, der in dem 
traditionsreichen Betrieb im Elsass alle Schnäpse von 
Hand brennt und dabei die ungewöhnlichsten 
Essenzen herstellt nimmt von allen Bränden nur das Herz 
(ohne scharfe Alkohole, Öle und Trübungen) und lässt die 
Schnäpse dann über viele Jahre hinweg in Fässern 
im Freien stehen. Denn der Sommer vertreibt die Schärfe 
und der Winter bringt den Glanz. Man muss sich mit 
ihnen nur Zeit lassen: 
nach 10 Minuten im Glas entsteht erst die Blume, 
und dann explodiert im Mund eine unglaubliche 
Fülle mit langem Nachhall. 

Und das sind unsere Sorten für Geniesser : 

Cassis 			   2 cl 	 7,50
Poire Williams 
Vieille Mirabelle 
Framboise Sauvage					   

D E S S E R T W E I N
Hahnmühle						      0,1l I  6,90
Riesling Kabinett, Alsenzer Elkersberg
Ausgelesen aus der Monopol-Lage „Alsenzer Elkersberg“, ausschließlich 
aus „free running juice“ – daher ohne Vorklärung, spontan vergoren im 
Edelstahltank, ohne Schönungsmittel und Enzyme. Fein und tänzelnd mit 
klarer, kühler Aromatik, am Gaumen leichtfüßig und präzise.
biozertifiziert

Hahnmühle 						      0,1l I  6,90
Riesling Spätlese, Steckweiler Mittelberg
Ausgelesen aus vollreifen Trauben der windoffenen Hangkuppe 
„Steckweiler Mittelberg“ hoch über dem Alsenztal. Schonende 
Mostvorklärung, vergoren im Edelstahltank, ohne Schönungen. 
Konzentriert und elegant, am Gaumen dicht und saftig, mit Länge 
und Finesse in perfekter Balance.
biozertifiziert

DIE KLASSIKER

Ramazotti				    4 cl	 6,50 

Averna					     4 cl 	 6,50

Bailey’s Irish Cream 4,G			  2 cl 	 4,90

Molinari Sambuca  			   2 cl 	 3,60

BRANDY & COGNAC

Carlos Primero V 			   2 cl 	 5,90

Cardenal Mendoza			   2 cl	 6,90

Hennessy Fine de Cognac		  2 cl	 5,90

GP Martell V.S.O.P			   2 cl	 6,90

Père Magloire				    2 cl	 4,50

D I G E S T I F



Offenbach`s Basil Smash				    13,50			  		
Gin, Limettensaft, frischer Basilikum, Zuckersirup

Espresso Martini					     13,50
Wodka, Kahlúa, frischer moxxa Espresso, Zuckersirup

Pornstar Martini					     13,50
Wodka, Passionsfrucht, Vanillesirup und Limettensaft

White Negroni						     13,50
Gin, Suze, Lillet Blanc

Negroni						      13,50
Gin, Campari, roter Wermuth

Fig & Honey Sour					     14,50
Bourbon, Feigensirup, Honig, Zitronensaft

Sours							       14,50
Apérol Sour oder Whiskey Sour oder Frangelico Sour 
oder Amaretto Sour oder New York Sour 
mit Zitronensaft, Zuckersirup

Spicy Margarita					     14,50
Tequila, Cointreau, Limettensaft, Agavendicksaft, Jalapeño

Dark Chocolate Old Fashioned			   14,50
Bourbon, Crème de Cacao, Angostura Bitters, Zuckersirup

Smoked Bourbon Bliss				    14,50			  	
Bourbon, Ahornsirup, Angostura Bitters, Räucheraroma

Black Forest Martini					     15,00
Wodka, Kirschlikör, Crème de Cacao, Sahne

French 75 Royale					     16,50
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Champagner

C O C K TA I L S 

C O C K TA I L S 
OHNE ALKOHOL

Virgin Gin Basil Smash				    13,50
alkoholfreier Wonderleaf Gin, Limettensaft, 
frischer Basilikum, Zuckersirup 

Tropical Breeze					     12,00
Ananassaft, Orangensaft, Maracujasirup, Kokossirup, 
Limettensaft

Virgin Raspberry Thyme Smash 			   13,50
 alkoholfreier Gin, Himbeerpürée, Thymian, 
Zuckersirup, Limettensaft 

Cucumber Cooler 					     12,00
frische Gurke, Limettensaft, Minze, Zuckersirup, 
Soda oder Tonic Water

French 75 Royale					     15,00
Alkoholfreier Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, 
alkoholfreier Sekt Cabernet blanc Hahnmühle

Zum Mixen ver wenden wir 
Bombay Sapphire Gin
Threesixt y Wodka
Havanna Club 3 Jahre
Four Roses Whiskey
Tequil la Cuer vo Reposado



Wodka Wellness 				    11,50
Wodka, Soda, Limettensaft

Wodka Lemon 				    11,50
Wodka, Bitter Lemon

Cuba Libre Reserve 				    12,50
Rum, Limettensaft, Cola

Bourbon Whiskey Cola 			   12,50
Bourbon Whiskey, Cola, Limette

Moscow Mule 					     12,50
Wodka, Ginger Beer, Limettensaft

Tequila Sunrise 				    12,50
Tequila, Orangensaft, Grenadine

Whiskey Ginger 				    12,50
Whiskey, Ginger Ale, Limette

Dark & Stormy 				    13,50
Dunkler Rum, Ginger Beer, Limettensaft

Paloma Premium 				    13,50
Tequila blanco, Limettensaft, Grapefruit

L O N G  B A L L SG I N  &  T O N I C  S E L E C T I O N
Bombay Sapphire						      9,00
(England) 40%
10 handverlesene Botanicals aus aller Welt, 
darunter Wacholder, Koriander, Zitronenschale und Süßholz 
klassisch, weich und ausgewogen		

The Botanist Islay Dry Gin					    9,50
(Schottland) 46%
Einzigartige Mischung aus 22 handverlesenen Botanicals, 
die nur auf Islay wachsen

Siegfried Rheinland					     10,00
(Deutschland) 41%
Handverlesene Botanicals aus dem Rheinland, 
darunter Holunderblüte, Zitronenmelisse und 18 weitere Kräuter
mild, blumig und facettenreich

Wonderleaf alkoholfrei					     10,00
(Deutschland) 0%
Alkoholfreie Gin-Alternative aus Wacholder, Koriander,
mediterranen Kräutern, erfrischend und würzig, 
ganz ohne Alkohol

Gin Mare 							       11,00
(Spanien) 42,7%
Destilliert ausschließlich mit mediterranen Zutaten, 
wie Oliven, Thymian, Basilikum und Rosmarin

The Illusionist Dry Gin 					     11,50
(Deutschland) BIO 45%
Erlebe dein blaues Wunder “, mystisch und geschmackvoll 
kommt der blaue Gin aus München daher. 
Mediterran blumige und würzige Aromen von Lavendel, Orange, 
Zitrone, Angelica, Macis, Rosmarin und Süßholz

Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin				   12,50
(Deutschland) 47%
47 verschiedene Gewürze und Kräuter verraten, 
woher sein Name stammt, aber was hat es mit dem Affen auf sich? 

mit
SCHWEPPES INDIAN TONIC WATER					     3,90 
	

Zum Mixen ver wenden wir 
Threesixt y Wodka
Havanna Club 3 Jahre
Four Roses Whiskey
Tequil la Cuer vo Reposado



S T R O N G  WAT E R S 

SCOTCH BLENDED
Johnnie Walker Red Label 4			  4 cl 	 4,50 
Chivas Regal 12 years 4			   4 cl 	     9,00			

SCOTCH MALT
Glenlivet 12 years 4				    4 cl 	 8,50
Glenfiddich 12 years 4			   4 cl 	     9,00
Talisker2 Skye 4				    4cl	   11,50 
Laphroaig2 10 years 4 			   4cl	   12,00
Glenmorangie 10years 4			   4cl	   12,00
Oban2 14 years 4				    4cl	   14,00
Lagavulin2 16 years 4			   4cl	   14,90

IRISH
Tullamore Dew 4				    4 cl 	   5,90
Jameson 1780 4				    4 cl 	 6,90

BOURBON
Jim Beam 4					     4 cl 	 5,50 
Four Roses 4					     4 cl 	 6,90
Jack Daniel´s 4				    4 cl 	 6,90
Bulleit Bourbon 4				    4 cl 	 8,00
Jack Daniel´s Singel Barrell 4		  4 cl    	 9,00

CANADIAN
Canada Club 12 years 4			   4 cl 	 8,50

CHOCO WHISKY A, C, G
kräftig I  schokoladig I  smoky
				   	
ESPRESSO WODKA A, C, G, 7
wach I  samtig I  coffee-forward

PINK GIN BERRY A, C, G
beerig I  frisch I  modern

BAILEYS COOKIE  A, C, G, H
cremig I  süß I  dessertartig

PASSION RUM  A, C, G
tropisch I  fruchtig I  elegant

PISTACHIO GIN A, C, G, H 
nussig I  cremig I  ungewöhnlich

MAPLE OLD FASHIONED A, C, G
warm I  würzig I  whisky-style

LEMON GIN FIZZ A, C, G
spritzig I  zitrisch I  clean

WA F F E L  S H O T
A U S  D E R  S C H O K O WA F F E L

5,00

mit  Sahnehäubchen

Hausgemachte Pralinen 
aus unserer Pat isserie
solange der Vorrat reicht 

3,00



 

L E G E N D E
Die Zusatzstoffe:
1 mit Konservierungsstoff
2 mit Geschmacksverstärker
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Farbstoff
5 mit Phosphat
6 mit Süssungsmittel
7 koffeinhaltig
8 chininhaltig
9 geschwärzt
10 enthält Phenylalaninquelle

Die Allergene :
A Glutenhaltiges Getreide
B Krebstiere
C Eier
D Fisch
E Erdnüsse
F Soja
G Milch und Milchprodukte 
(einschließlich Laktose)
H Schalenfrüchte
I Sellerie
J Senf
K Sesamsamen
L Schwefeldioxid und Sulfite
M Lupine
N Weichtiere

*Wir sind nach der Bio-Außer-Haus-Verpflegungs-Verordnung geprüft und 
zertifiziert von der DE-ÖKO-013.

Bio-Zutatenliste:
Wir verwenden Bio-Kaffee, Bio-Vollmilch, Bio-Eier, Bio-Prosecco,
Bio-Tee, Bio-Kakao, Bio-Joghurt, Bio-Sekt, Bio-Weine: Little Red Riding Wolf, 
The Grape Resistance, Müller Time Sandersstruck, Riesling ‚Alter Wingert‘, 
Chardonnay Gutswein, Blanc de Noir, Rosé Kollektion, Cabernet blanc,  
Riesling Kabinett Alsenzer Elkersberg, Riesling Spätlese Steckweiler Mittelberg

D I E  L E T Z T E  S E I T E
Verehrte Gästin, verehrter Gast,
Guter Geschmack erzeugt Glück - und ergibt sich 
nur aus guten Zutaten. 
Wir verwenden daher wo immer möglich nur 
Lebensmittel von hoher Qualität, regionaler 
Herkunft oder Bio*.
Dennoch gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht 
erhältlich sind, aber von vielen Gästen gewünscht 
werden. Kann man nix machen. Diese Zutaten sind 
daher gekennzeichnet.
 
Herzlich,
wir alle vom Offenbach am Offenbachplatz
Gabriella, Laura, Britta, Saki, Tim, Dirk, Achim
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Die Kulturgastronomie
am Offenbachplatz

in Köln

I M  K L E I N E N  H A U S



